Gasthof

Gut Heferloh
Speiselarte
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Aus dem Suppentepf

Plannfuchensuppe
Rinderbraftbifie mit P fannbuchenstreifen und Schnittlauch

auf Reibiendatschi mit FHonig-Senfsauce und Safine-Meewrettich

mit Basilikumpeste und gefrabeltem Parvmesan

Lachs - und Lottecarpaccie
in Limetten-Rosa-Pleffermarinade an Salatbouquet

Crevetten-Coclitail
mit Hnoblauchbaguette

T emate-Mezzarella Caprese

Hnolblauchbaguette
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€ 3,20

€ 3,90

€ 2,60

€ 8,20

€ 8,90

€ 8,20

€ 7,20

€ 8,20

€ 2,50



Satate

Salat , Koribift € 890
Hnackige Blattsalate mit gebratenen Futenbuuststreifen und

Unanas, in Jhousand-Jsland-Dressing, dazu sewienen wir Baguette

Salat ,griechischer (' € 8,90
Bunte Blattsalate mit Schafskase, Oliven, Paprifa, T ematen
und Zwiebeln in Fnautewinaigrette, dazu senvieren wir Baguette

Salat , Minutensteal € 10,90
Rucela- und Blattsalate mit Minutensteales von der Rindelende
in Fdutewinaigrette, dazu sewieren wir Baguette

Fitnesssalat € 8,90
Eistengsalat mit Prischen Fuichten, gehackten Niissen und
gehiolieltem Pavmesan in Zitronen-Exdnussilmarinade

Salat ,,Riesenganelen’ € 11,90
Rucala- und Blattsalate mit Riesengarnelen vem Guill,

in Balsamice-WalnupPildressing, dazu sewieren wir Knoblauchbaguette

Salat , Nizza‘ € 9,90
Bunte Blattsalate mit Thunfisch, woten Zwiebieln, Oliven, Paprifia,

Salat ,,Zander € 9,90
Bunte Blattsalate mit knusprig gegrilltem Zander in Frenchdressing

dazu sewieren wir Hnoblauchbaguette

Hleiner gemischter Beilagensalat € 2,80

mit Duessing nach Wahl
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Hefenbolier Schmanfert

Ofenfrischer Schuveineliaten vam FHalsgrat
mit Hntof felhnidel 1545

€ 7,60

auf Wunsch gibt es auch einen frischen Fnautsalat mit Speckuwiifeln € 1,90

Fnws prige Qutshof Ente aus dem Ofen

an Ovangenjus und Farteffelhriidel 1345
Viestel Gutshaf Ente

Fealbe GQutshiof Ente

Blaukraut als Beilage

Wiener Schnitzel vam Milchhall bay. Bauern
Zwiebelrastbraten
mit guiinen Bohinen, Schmelztomate und Risthartaffeln

Schwatienteller
Schweinemedaillons mit feinen Rafumschuwammend, Kisespatzle
und fross gelbratenen Speckstreifen

Rumpsteak vem Ungustind

mit Fndutenbutter, dazu sewvieren wir Ofenfantoffel und Saueviafim

HKallsgeschnetzeltes ,,Ziinicher (Ut
mit fuischem Marktgemiise und Fontoffelfuofetten

Feferlohier Filetteller

Medaillens vom Rind, Schuveinefilet und Putenbrunst mit frischen

Rabims chuvammerl, an Gemiisegarnitur und fhausgemachten Spiitzle
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€ 5,90
€ 15,90
€ 1,90
€15,90

€ 14,90

€ 13,90

€ 15,90

€ 14,60

€ 15,90



Fischgenichte

Gebackenes Victoriabarschfilet € 8,90
mit Remouwladensauce’ und hausgemachtem Katoffel-Guikensalat

Uuf der FHaut knuwsprig gebratenes Zanderfilet ¢ 14,90
auf fuischem Blatts pinat, mit Resmarinkatoffeln

Heferlobren Fischteller € 1590
aws Dorade, Zander und Riesengarnele auf Blattspinat,

dazu sewieren wir Schuwentlartoffeln

Deradenfilet € 14,90

mit J ematen-Zucchini-Gemiise und Schuvenflartoffeln

Vegetarische Schmankerd

HKeferloher Knidelgristl 3

mit Schmelzzwicleln und Riifviei € 5,90
Frische Rabumschuvammed

mit awsgemachtem Semmelfnidel €790
Gemuiseteller mit Blatterteigpastete € 8,50
gelillt mit Rafumchampignons, dazu sewieren wir Salzkatoffeln
Oniginal Wllgéiver Hiisespatzle € 7,90
mit frischen Schimelzzwiebieln

Spaghetti ,,aglic elic* €720

geschuvenkt in Olivenil mit Fnoblawch und frischen Friutenn
dazu fuisch geviebener Paunesan
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Ofenfiavteffeln

Feife Ofentartoffel
an Rnackiger Blattsalatgarnitur, dazu sewieren wir wahlweise:

mit Fndutenquark € 5,90
mit Fnautenquankk mit gendstetem Speck und glacierten Zwictleln €6,90
mit Fniuterquank und gegrilltem Gemiise €790
mit Fniutenquark und geliratenen Putenlwuststreifen €7,90
mit Fniutenquarnk und Raucherlachsstieifen €5,90
Obatzda € 5,50

Bayerischer Wuwstsalat ven der Regensburger 23 € 590
mit Essiggurke und naten Zwicbeln,
dazu sewieren wir efenfrisches Bauernbirat

Schuweizer Wurstsalat von dex Regensbunger 23 € 6,90
mit Emmentaler, Essiggurkte und woten Zwiebleln,
dazu sewieren wir efenfrisches Bauenbirat

Oniginal Niiwnberger Reostbatwiinstl 123 (6 suick) € 6,90
auf Fassbraut mit afenfrischem Bauewnbrot

Heferlofen Bratzeitteller € 8,20
mit kaltem Braten, Siidtivoler Speck, Honig-Schinken, Landjager,
Emmentaler, frischem Meewveettich und Essiggurtie, dazu sewvienen wir
ofenfrisches Bauewnbirot
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Vem Biewgavten

(nur bei schinem Wetter )

Win bitten um Vewstindnis, dass die Biergaten-Speisen nicht immer
gleichizeitig mit anderen Bestellungen sewient wenden finnen.

sy Hefedoher Biexgartenteller €1080
mit 2 Stiick Ninnberger auf Sauekraut, Spare Ribs, Chicken Wings
und S chuweinenclllbraten garnient mit Radiesedd

o Fendl € 8,90
mit Pemmes fuites aden Kantoffel-Guukiensalat

Cwvy Wurst € 6,70

Yo Knusprige Schuweinshaae €790
mit Hantoffel-Curbensalat

Spare Ribs €980
mit Barbiecue-Sauce

HKnusprige Chickenwings (ca.6 stick) € 6,50

mit Barbecue -Sauce
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Dessexthoante
FHauwsgebackener Upfelstuudel nach Oma’s Rezept

auf Vanillesauce und Sakine € 4,80
ader

mit einer Hugel Vanilleeis, Fuichtegarnitur und Safine € 4580
Fawsgemachtes Sarfait €510
auf Fuuchtmus, garnient mit frischen Fuiichten und Safine
Fauwsgemachte Up felliiched (2 stick) € 6,90
im Zimtzucker gewdilzt, mit Vanilleeis und Safine auf Upfelschaum
Flambiente Up felleiicherl (3 stict) € 740
»Gut Hefelloh™ Dessetteller €720

1 Stk. Apflelliicherl, Mousse und Parfait an Beerenmark
mit frischen Fuichten und Schlagrafim

Faws gemachter Kaisexschmawun (ca. 25 min. Wartezeit) €7,60
karamellisient, mit Raosinen und Mandeln, dazu sewieren wir Up felmus

Den vielleicht beste Haiserschmann in Minchen und Umgeliung !!!

Diesen sewieren win Jhnen gewne von 11:30 Uhn bis 14:30 Uhr

Bitte fragen Sie unser Sewicepersonal nach unserer
weichhaltigen Eis- und Kindekarte!
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Uus dem Suppentepf

Plannfuchensuppe € 3,20
Rindesbraftbuiifie mit Pfannbuchenstreifen und Schnittlauch

Leberbnidelsuppe € 3,90

Verspeisen
Griebenschmalz und Firiuterquak € 2,60

dazu sewienen wirv Fauwstbrot

Rauchedachs € 8,20
auf Reibendatschi mit Fonig-Senfsauce und Sahine-Meewrettich

Carpaccio vom Rinderfilet € 8,90
mit Basilikumpesto und gefrabieltem Parmesan

Lachs - und Lottecarpaccie € 8,20
in Limetten-Rosa-PLeffermarinade an Salatbouguet

T emate-Mezzarella Caprese € 8,20
mit frischem Basilifum
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Salate

Salat ,, Karibift € 8,90
Hnactkige Blattsalate mit gebratenen Putenbuuststreifen und

Unanas, in Jhousand-Jsland-Dressing, dazu sewienen wir Baguette
Salat , Minutensteal €10,90

Rucala- und Blattsalate mit Minutensteaks von der Rinderlende
in Fuiutewinaigrette, dazu sewieren wir Baguette

Salat , Riesengarnelen €11,90
Rucela- und Blattsalate mit Riesengarnelen vam Guill,

in Balsamice-WalnuPildressing, dazu sewieren wiv Knoblauchbaguette

Salat , Nizza‘ € 9,90
Bunte Blattsalate mit Thunfisch, woten Zwielieln, Oliven, Paprifia,

Feldsalat mit Speck und Cueiitons €520
in Balsamicodressing

(}wtkemaeat €295
in Saueviafunduiessing

I amatensalat mit Zwiebeln € 3,25
Speck-Frnautsalat €210
mit Kiimmel

kleiner gemischter Beilagensalat €280

Dressing nach Waktl
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Hefenlolier Schmanfert

Heferloher Filetteller €15,90
Medaillens vom Rind, Schuveinefilet und Putenbrunst mit frischen
Rahims chwammenl, an Gemiisegarnitur und hausgemachten Spiitzle

Wiener Schnitzel vem Milchfall bay. Bauwen € 1490
mit Riisthantoffeln und handgeriifuten Pueiselbeeven

Ofenfrischer Sclueinebraten vom Falsgrat

mit Hantoffelbniidel 1345 € 7,60

auf Wunsch gibt es auch einen Prischen Fnautsalat mit Spechwiinfeln € 2,10

FKnusprige Guishef Ente aus dem Ofen

an Ovangenjus und FHantoffellnidel 1345

Vientel Gueshiof Ente € 890
Ftalbe Gutshof Ente € 1590
Blaukraut als Beilage € 210
Rinderfiletsteak auf Pleffevialim € 21,50
an Gemuiiseliouquet, dazu sewieren wir Macaire-FHantoffeln

Rumpsteak ven idischer Rinderlende € 16,90

mit Fniutenbutter, dazu sewvieren wir Ofenfantoffel mit Sawevafim

Zwielelwostbruaten ,chudbische (Ut € 14,60
mit Buttewspitzle und Schmelzzwielieln
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Fischgenichie

mit Remouwladensauce’ und hausgemachtem Katoffel-Guikensalat

Uuf der Feaut fnusprig gebratenes Zanderfilet
auf, frischem Blattspinat, mit Rosmarinkartoffeln

Hefeloher Fischteller

aws Dorade, Zander und Riesengarnele auf Blattspinat,
dazu sewieren wir Schuwentlartoffeln
Deradenfilet

mit J ematen-Zucchini-Gemiise und Schuvenflartoffeln

Vegetarische Schmankerd
Raviocli geliillt mit Ricetta und Spinat
in Birbauchpesto
Frische Rakumschueammend

mit hausgemachitem Semmelfinidel

geliillt mit Rafumchampignons, dazu sewieren wiv Salzkatoffeln

Oniginal Wllgéiver FHiisespatzle
mit frischen Schmelzzwielieln
Spaghetti ,,aglio elic*

geschuvenkt in Olivenil mit Fnoblauch und frischen Fniutern
dazu frisch getiebener Pavmesan
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Ofenfiavteffeln

Feife Ofentartoffel
an knackiger Blattsalatgarnitur, dazu sewierten wir waklweise:

mit Fniutenquank € 5,90
mit Fniutenquankk mit gendstetem Speck und glacienten Zwictleln €6,90
mit Fniutenquark und gegrilltem Gemiise €7,90
mit Frndutenquark und geliratenen Putenlwuststreifen €7,90
mit Fniutenquark und Raucherlachsstieifen €5,90
Obatzda €5,50

Bayerischer Wuwstsalat ven der Regensburger 23 € 590
mit Essiggunke und naten Zwicbeln,
dazu sewieren wir efenfrisches Bauernbirat

Schuweizer Wurstsalat von dex Regensbunger 22 €690
mit Emmentaler, Essiggurkte und woten Zwiebleln,
dazu sewvienen wir efenfrisches Bauennbirat

Oniginal Niinnberger Restbratwiinstl 123 (6 stick) € 6,90
auf Fassbraut mit efenfrischem Bauewnbrot

Feferlohier Brot zeitteller € 8,20
mit kaltem Braten, Siidtiveler Speck, Fonig-Schinfen, Landjager,
Emmentaler, frischem Meewettich und Essiggurfe, dazu sewienen wir
ofenfrisches Bauewnbrot
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Dessenthavte

Fauwsgebactener Upfelstudel nach Oma’s Rezept

auf Vanillesauce und Safine € 4580
ader

mit einex Hugel Vanilleeis, Fuichtegarnitur und Safine € 4,80
FHauwsgemachtes Farfait € 5,10
auf Fuuchtmus, garnient mit frischen Fuiichten und Safine
FHauwsgemachte Up felliiiched (2 stict) € 6,90
im Zimtzucker gewdilzt, mit Vanilleeis und Safine auf Upfelschaum
Flambiente Up felliiicherd (3 stict) €740
,Cut Feferloh Dessertteller €720

1 Stk. Apflelliicherl, Mousse und Parfait an Beerenmark
mit frischen Fuiichiten und Schlagrafim

Faws gemachter Kaisenschmavun (ca. 25 min. Wartezeit) €7,60
karamellisient, mit Rosinen und Mandeln, dazu sewieren wir Up felmus

Den vielleicht beste Haiserschmavn in Minchen und Umgeliung !!!

Bitte fragen Sie unser Sexwicepersenal nach
unserer weichhaltigen Eis- und Kindexkarte!
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